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การจัดระดบัผลติภัณฑ์

ระดบั 5 ดาว (ไดค้ะแนนตั้งแต่ 90 คะแนนข้ึน) เป็นสินคา้ท่ีมี

คุณภาพมาตรฐาน หรือมีศกัยภาพในการส่งออก

ระดบั 4 ดาว (ไดค้ะแนนตั้งแต่ 80-89 คะแนน) เป็นสินคา้ท่ีมี

ศกัยภาพเป็นท่ียอมรับระดบัประเทศ และสามารถพฒันาสู่สากลได้

3. ระดบั 3 ดาว (ไดค้ะแนนตั้งแต่ 70 -79 คะแนน) เป็นสินคา้ท่ีมี

คุณภาพ ระดบักลางท่ีสามารถพฒันาสู่ระดบั 4 ดาวได้
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การจัดระดบัผลติภัณฑ์

4. ระดบั 2 ดาว (ไดค้ะแนนตั้งแต่ 50-69คะแนน) เป็นสินคา้ท่ี

สามารถพฒันาสู่ระดบั 3ดาว มีการประเมินศกัยภาพเป็นระยะ

5. ระดบั 1 ดาว (ไดค้ะแนนตํ่ากวา่ 50 คะแนน) เป็นสินคา้ท่ีไม่

สามารถพฒันาสู่ระดบั 2 ดาวได ้เน่ืองจากมีจุดอ่อนมากและ

พฒันายาก
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เคร่ืองหมายมาตรฐานแต่ละประเภท

1. เคร่ืองหมายมาตรฐานผลติภณัฑ์อุตสาหกรรม (มอก.)
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2. การรับรองมาตรฐาน GMP
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ย่อมาจาก 

Good Manufacturing Practice

ข้อปฏิบัต ิคาํแนะนําของหน่วยงาน

ควบคุมเกีย่วกบัการผลติอาหาร เคร่ืองด่ืม 

ยา เคร่ืองสําอาง เคร่ืองมือทางการแพทย์



3. การรับรองมาตรฐาน 

HACCP
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ย่อมาจาก Hazard Analysis Critical Control 

Point คือ มาตรฐานควบคุมดูแลความ

ปลอดภัยในทุกกระบวนการผลติอาหาร เพ่ือ

ป้องกนัอนัตรายและส่ิงปนเป้ือนในอาหาร 

HACCP เป็นมาตรฐานสากลทีไ่ด้รับความ

นิยมและยอมรับจากนานาชาติทัว่โลก



4. เคร่ืองหมายมาตรฐาน Q
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มาตรฐานสินคา้เกษตรและอาหาร

แห่งชาติน้ี กาํหนดหลกัเกณฑก์ารใช้

เคร่ืองหมายรับรอง Q และ Q Premium 

กบัสินคา้เกษตรและอาหาร 



5. เคร่ืองหมาย

มาตรฐาน ISO
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6. เคร่ืองหมายมาตรฐาน อย.
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“สาํนกังานคณะกรรมการอาหาร

และยา” หรือ

Food and Drug Administration



7. เคร่ืองหมาย

มาตรฐานฮาลาล
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หมายถึง อาหารหรือ

ผลติภัณฑ์อาหารซ่ึงอนุมัติ

ตามบัญญตัิศาสนาอสิลามให้

มุสลมิบริโภคหรือใช้

ประโยชน์ได้



การกาํหนดมาตรฐานผลติภัณฑ์ทีม่ต่ีอ

การจัดการคุณภาพ

1. มาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม

2. มาตรฐานผลิตภณัฑชุ์มชน

3. มาตรฐานสาํหรับระบบการจดัการ

มาตรฐานระบบการจดัการ
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มอก

มผช
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มาตรฐานระบบการจัดการ

(1)  มาตรฐานระบบการบริหารงานคุณภาพ ISO9000

(2)  มาตรฐานระบบการจัดการส่ิงแวดล้อม ISO 14001

(3) มาตรฐานระบบการจัดการอาชีวอนามัยและ

ความปลอดภัย มอก.18001

(4) มาตรฐานห้องปฏิบัติการสอบเทยีบและ

ห้องปฏิบัติการทดสอบ



ดร.จริาภรณ ์ บุญยิง่

กระบวนการกาํหนดมาตรฐาน

ขั้นกาํหนดรายละเอยีดของปัญหา

ขั้นกาํหนดทางเลือก

ขั้นการยอมรับ

2

3

1



ดร.จิราภรณ์  บุญยิง่

การกาํหนดมาตรฐานผลติภณัฑ์ ทีม่ผีลต่อ

การจัดการคุณภาพ ทั้งในประเทศและต่างประเทศ

1.มาตรฐานระดับประเทศ กาํหนดมาตรฐาน

ผลติภัณฑ์อุตสาหกรรม (มอก.) ประเภทบังคบั และไม่บังคบั

ตามความต้องการ และการขยายตัวของอุตสาหกรรม การค้า 

และเศรษฐกจิของประเทศ รวมทั้งนโยบายของรัฐบาล เพ่ือ 

คุ้มครองผู้บริโภค รักษาส่ิงแวดล้อม และทรัพยากรธรรมชาติ 

และ ส่งเสริมให้ภาคอุตสาหกรรมไทยแข่งขนัได้ในตลาดโลก
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การกาํหนดมาตรฐานผลติภณัฑ์ ทีม่ผีลต่อ

การจัดการคุณภาพ ทั้งในประเทศและต่างประเทศ

2.มาตรฐานระดับสากล ร่วมกาํหนดมาตรฐานกบัองค์กรสากล

ทีสํ่าคญัคือองค์การระหว่าง ประเทศว่าด้วยการมาตรฐาน 

(International Organization for standardization : ISO) 

คณะกรรมาธิการระหว่างประเทศว่าด้วย มาตรฐานสาขา

อเิลก็ทรอนิกส์ (International Electrotechnical Commission : 

IEC)
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กฎหมายทีเ่กีย่วข้อง

- พระราชบัญญตัิมาตรฐานผลติภัณฑ์อุตสาหกรรม พ.ศ. ๒๕๑๑ 

และกฎกระทรวงออกตามความในพระราชบัญญตัิ        

มาตรฐานผลติภัณฑ์อุตสาหกรรม พ.ศ.๒๕๑๑

- พระราชบญัญตัิการมาตรฐานแห่งชาต ิพ.ศ.๒๕๕๑

- อ่ืน ๆ
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- พระราชบัญญตัิมาตรฐานผลติภัณฑ์อุตสาหกรรม พ.ศ. ๒๕๑๑ 

และกฎกระทรวงออกตามความในพระราชบัญญตัิ        

มาตรฐานผลติภัณฑ์อุตสาหกรรม พ.ศ.๒๕๑๑

สาํนกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม

(สมอ.) (tisi.go.th)

- พระราชบญัญตัิการมาตรฐานแห่งชาต ิพ.ศ.๒๕๕๑

https://www.tisi.go.th/website/law/law1
https://www.tisi.go.th/website/law/law1
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